
Moreau Naudet Chablis 1er Cru Les Vaillons
Frankrike / Burgund / Chablis

Denne familiebedriften, med tilholdssted i hjertet av Chablis, har røtter tilbake til 1800-tallet. Alfred Naudet, som
overtok gården i 1929, spilte en viktig rolle i utarbeidelsen av Chablis` appelasjonssystem, og ble siden utnevnt
til æresmedlem av INAO.

I dag drives eiendommen av Virginie, enken etter Stéphane, siste generasjon Moreau-Naudet, som døde brått
høsten 2016. Stéphanes visjon og stil videreføres - umiskjennelig inspirert av Vincent Dauvissat. Høyst
distinkte viner, som alle har det karakteristiske mineralske uttrykket som kjennetegner god Chablis - nerve,
finesse og kompleks fruktintensitet. Du vil kjenne igjen den unike etiketten fra hyllene i de beste vinbutikkene i
Frankrike (både de tradisjonelle og de naturvinsorienterte).

Vinen er gjæret på fat (1/3) og ståltank (2/3). Etter endt gjæring lagres vinen på ståltank i 18 mnd før tapping.
45 år gamle vinstokker. Jordsmonnet er Chablis typiske kimmeridgejordsmonn.

Type Hvitvin

Klassifikasjon AOC

Produsent Moreau Naudet

Druetyper 100% Chardonnay

Analyse Sukker: < 3 g/l            Syre: 6.3 g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i noen år

Karakteristikk En elegant og intens 1er cru med rene fruktige og florale aromaer. Det
karakteristiske jordsmonnspreget trer særlig frem på smak, hvor mineraliteten gir
en flott friskhet til vinen.

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

10153701

EPD-nr

4437042
 

Pris Vinmonopolet

kr. 544,90

Antall i kasse

6

Sortiment

 

Vectura nr

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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