
Ch. Ferran Haut Benauge
Frankrike / Bordeaux / Entre-Deux-Mers

En familiedrevet eiendom siden 1976 og i dag på 30 hektar. Det er ekteparet Béatrice og Alain som etablerte
eiendommen, men først da sønnen Julian i 2007 tok over ble det virkelig et fokus skifte. Eiendommen ligger i
Entre-Deux-Mers og i hjertet av appellasjonen Haut Benauge på høydedraget Tucaou. I Siden 2010 har det
blitt drevet biodynamisk uten noe stort oppstyr.  Julian som er utdannet biolog gikk tilbake til utgangspunktet og
studerte jordsmonnet, hvorpå han valgte bort over produserende vinstokker til fordel for vinstokker som ga et
langt lavere utbytte ? vinene ble mer slankere og jordsmonns pregede enn tidligere, og sist men ikke minst
dette er fantastisk mye vin for pengene!

Sandholdig leire. Biodynamisk dyrket. Temperaturkontrollert gjæring i ståltanker. 6 mnd lagring på bunnfallet i
de samme tankene.

Type Hvitvin

Klassifikasjon AOC

Produsent Chateau Ferran

Årgang 2022

Druetyper 55% Sémillon , 35% Sauvignon Blanc , 10% Muscadelle

Analyse Alkohol: 12,5 %           Sukker: 3,3 g/l            Syre: 4,6 g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i noen år

Karakteristikk Lys strågul. Lett aromatisk og floral. Frisk, men balansert, syre. Ungdommelig
frukt, fin mineralitet og god lengde.

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

1213601

EPD-nr

2988335
 

Pris Vinmonopolet

kr. 229,90

Antall i kasse

6

Sortiment

 

Vectura nr

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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