WINEHO USE

LES CRETES

VALLE D'AOSTA

Rosé

Hayopplgselig bilde

8‘033055 430142

87paeng DagensNeeringsliv

Dufter av hvite rips og fersken.

Blat og delikat fersk lett utgang.

Tarr utgang med en balansert
syre.

Les Crétes Rosé

Italia / Valle d”Aosta

Tippoldefar, Bernadin Charrére, opprinnelig fra Frankrike (Savoie), flyttet til Aosta pa midten av 1700-tallet.
Familien startet som bgnder og drev samtidig en mglle i landsbyen Aymavilles. | 1810 plantet familien sine
farste 2 hektar vinplanter og allerede fra starten hadde de hgy fokus pé kvalitet.l 1955 valgte Constantino og
legge fokuset over pa kun vinproduksjon. Det mgysommelige arbeidet startet med ny beplantning og kartlegge
jordsmonn og enkeltvinmarker. I tillegg gnsket de & bevare stedegne druer som var pa vei til & forsvinne fra
omradet. F.eks. Prié Rouge, Cornalin, Mayolet og Premetta, alle disse ble reddet fra utryddelse. | dag er
eiendommen pa 20 hektar fordelt pa 6 landsbyer og blir sett p& som den aller beste produsenten i Aosta.
Regionen er omringet av hgye fjell, sandholdig jordsmonn og kjalig klima. Produsenten falger gkologiske
prinsipper. | dag er det Constantino og Imeldas dgtre som driver vingarden, Elena og Eleonora.

Vineyards : Coteau La Tour and Bufferia di Aymavilles (AO).

Terroir: loose, sandy, moraine soil. North-West exposure. Altitude 700 metres (2,296 feet).

First year production: 2019

Annual production: 6600

Harvest: harvested by hand at the end of September.

Type
Klassifikasjon
Produsent
Argang
Druetyper

Vinifikasjon

Analyse
Holdbarhet
Serveringstemperatur

Passer til

Volum

0,75L

Antall i kasse

6

( @OTTI.NO

Frisk og sommerlig pa duft med
flartende blomster, {‘ordbaer og lyse
fersken. Middels fyldig og frisk vin

med fersken, jordbeer og lett
parfyme som gir bra munnfelelse.
Ikke for dyp, men dette er friskt og
godt. (AB)
Poeng: 87

Surface: training method Guyot.

Rosévin

Valle d"Aosta DOP
Les Crétes

2020

Petit Rouge, Pinot Noir

3 hours of skin maceration of whole grapes chilled in the press. 12 days
fermentation in stainless steel tanks at controlled temperature (14 ° C-57.2 ° F). 2

months aging ?sur lies?.

Alkohol: 12,0 %

Sukker: 1,5 g/l g/l

Syre: 6,5 g/l g/l

Konsumklar men kan lagres i 2 ar.

8-10 Grader

appetizers, fish dishes, coquillage, cold cuts, short and medium-aged cheeses,

sushi.
Varenummer

13097001

Sortiment

Bestillingsutvalg

EPD-nr Pris Vinmonopolet
6435176 kr. 309,90
Vecturanr

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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