
Ventoura Chablis
Frankrike / Burgund / Chablis

Forholdsvis liten eiendom på 11ha (i dag ca 40.000 flasker årlig) i dag drevet av unge, talentfulle Thomas
Ventoura. Alt startet imidlertid tilbake i 1953, som blandingsjordbruk drevet av Auguste - som eide tre-fire
sauer, noen kyr og noen få hektar kornmarker samt én vinplante. Sønnen Claude tok dette videre til dagens
11ha ved landsbyen Fontenay. Fram til nylig gikk imidlertid all frukt til det lokale kooperativet. I kjelleren finner
vi ståltanker og eikefat i skjønn forening, nitidig arbeid i både vinmark og kjeller sikrer naturlig fermenterte viner
som uttrykker terroiret.  Eiendommen er under konvertering til økologisk sertifisering.

30 år gamle vinstokker oppvokst i karakteristisk Kimmeridge kalkleire. Naturlig fermentert (og lagret) på stål. 10
mnd på bunnfall. Gjennomgått malo. (Under konvertering til øko.sertifisering).

Type Hvitvin

Produsent Dom. Thomas Ventoura

Årgang 2022

Druetyper 100% Chardonnay

Analyse Alkohol: 12,5 %           Sukker: < 3 g/l            Syre: 4,9 g/l

Karakteristikk Presis med mineralsk aroma av fossilt jordsmonn. Solid, myk, lett rik og åpen stil.
Lang og frisk med god kalkpreget mineralsk nerve.

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

14985601

EPD-nr

6089858
 

Pris Vinmonopolet

kr. 299,90

Antall i kasse

6

Sortiment

 

Vectura nr

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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