
Dom. des Hates Chablis
Frankrike / Burgund / Chablis

Energiske og talentfulle Pierrick Laroche vokste opp i Maligny, den nordligste landsbyen i Chablis, hvor hans
far dyrket både korn og druer i åssidene - som da ble solgt til det lokale kooperativet. I 2006 uteksaminerte
Pierrick fra ønologstudiene i Beaune, hvorpå han dro til Australia for en 'internship' før han returnerte til Chablis
for å viderutvikle familevirksomheten som dyrker og vinmaker. Praksis ble endret til økologiske metoder, og
første årgang under eget navn var i 2010 - med kun 2000 flasker produsert, og umiddelbar suksess med tre
stjerner i den franske vinbibelen "Guide Hachette" i tillegg til beskrivelser som "one to watch" fra innsiderne.
Allerede da ble han kjent for sine faste og mineraldrevne viner. I kjelleren fermenterer vinene langsomt og
naturlig, før de gjennomgår naturlig malo. I dag har eiendommen totalt 25ha beplantet med vinstokker.

30 år gamle vinstokker oppvokst i Kimmeridge kalkleire. Kun ståltank v/ferment og lagring. 12mnd på lees.
Malo.

Type Hvitvin

Produsent Domaine des Hates

Årgang 2022

Druetyper 100% Chardonnay

Analyse Alkohol: 13,0 %           Sukker: < 3 g/l            Syre: 5 g/l

Karakteristikk Typeriktig duft av sitrus med florale hint samt mineralske innslag (sjøsprøyt og
kalk). Frisk og livlig, god konsentrasjon og salin mineralitet. Lang.

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

14987801

EPD-nr

6089791
 

Pris Vinmonopolet

kr. 309,90

Antall i kasse

6

Sortiment

 

Vectura nr

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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