Chateau de Chambert Cahors Les Allées

Frankrike / Sgrvest Frankrike

Chateau de Chambert er gkologisk og biodynamisk og har topp vinmarker pa et kalksteinsplatd 300 moh. vest
for Cahors by. Hgyden over elven og dalfaret gir ikke bare et unikt jordsmonn, men bidrar ogsa til gode
solforhold og tilstrekkelig med tilfarsel av vind. Noe som gjar det mulig & dyrke gkologisk. Vinmarkene er delt
inn i mer enn 100 parseller, basert pa jordsmonn, solforhold, alder pa vinmarkene osv. S& godt som alle
parsellene vinifiseres separat i sma sementtanker for a la hver og fa utvikle seg naturlig. Fermenteringen
starter spontant uten tilsetning av fremmed gjeer og etter tre uker masserasjon presses vinene lett far de flyttes
over pa nye tanker. Vinene deres lagres pa& 3000 liters liggende eikefat i 12 ? 16 maneder avhengig av vin og
argang.

MW Lin Liu som i dag driver historiske Chateau de Chambert sammen sin ektemann har laget denne
spesialcuvéen pa 90% Malbec og 10% Merlot. Denne vinen er ment som en introduksjon til Chambert.
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Serveringstemperatur
Passer til

Webside

Volum

0,75L

Antall i kasse

6

Vot

Radvin

AOC

Chéateau de Chambert

2019

Malbec

Biodynamisk dyrket og vinifisert i sementtanker.
Lagret kun pa stal
Alkohol: 13,5 % Sukker: 0,5 g/l Syre: 5,4 g/l
Konsumklar men kan lagres i opp til 5 &r.

Mark, tett og ungdommelig med flott frukt og innslag av marke beer, blomster og et
streif av leer, krydder og fat pa duft. Middels fyldig, lett syrlig og strukturert vin med
flott frukt ogsa i munnen, god lengde, pene tanniner og fast og terr finish.

18-20°C
Lammekoteletter, andeconfit, radyr

https://www.chambert.com/en/index.html

Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet
16123501 6322044 kr. 239,90
Sortiment Vectura nr

Bestillingsutvalg

Mark, tett og ungdommelig cahors
med flott frukt og innslag av marke
baer, blomster og et streif av leer,
kg/dder og fat pa duft. Middels
fyldig, lett Sﬁrlig og strukturert vin
med flott frukt ogsa i munnen, god
lengde, pene tanniner og fast og
tarr finish. Prav om 3-4 ar.
Biodynamisk dyrket.

Fast og fruktig, bade rgde og sorte
beer. Fin konsentrasjon, stor
saftighet. Innslag av pepper, urter
og blomster. Mark purpurfarget.
Malbec i mer «moderne» stil, juicy,
rund og tilgjengelig.

(5%

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -


http://intranett.solera.no/productimage/0/16123501/hd.jpg

