Eugen Muller Forster Ungeheuer Riesling Trocken

Tyskland / Pfalz

Stephan Miller er tredje generasjon i denne familiebedriften, som tilegnet seg disse flotte parsellene i
indrefileen i Pfalz pa 20 ? 30- tallet da bestefar Eugen drev badkervirksomhet i omradet. Historien er visstnok
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Middels kraftig gulfarge og
lukter av sitrus, tropisk
frukt og en god dose mineraler. Er
slank i stilen samtidig som den har
bra konsentrasjon. Smaker av
sitrus og en god dose mineraler far
den avslutter med
formidabel syre.
90 poeng.

Grgnngul. Modne grgnne epler,
mineraler. Fyldig med god moden
eplefrukt, fin syre, god tarrhet.

Hvitvin

Deutscher Qualitatswein Pfalz

Weingut Eugen Miller

2022

Riesling

Manuell innhgsting og tradisjonell vinifisering pa stalfat
Lagres kun pa stélfat
Alkohol: 12,5 % Sukker: 6,5 g/l Syre: 7,4 g/l
Konsumklar men kan lagres i opp til 5 ar.

Frisk og fruktig med balanserende mineralitet.

8-10°C

Sjgmat

https://weingut-eugen-mueller.de/de/index.php

Varenummer EPD-nr
16283801 6321947
Sortiment Vectura nr

Bestillingsutvalg

o [

Middels kraftig iulfarge og lukter
av sitrus, tropisk frukt og en god
dose mineraler. Er slank i stilen

samtidig som den har bra
konsentrasjon. Smaker av sitrus
og en god dose mineraler for den
avslutter med formidabel syre.

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -

at Eugen fikk disse andelene av vinmarkene som betaling i darlige tider p& begynnelsen av 30-tallet og etter
hvert bestemte seg for & etablere egen dyrking og produksjon. Stephan er den fgrste i familien som har en
formell vinmakerutdannelse og han gkte kostnadene for arbeidet i vinmarkene med 4-gangeren da han
overtok. Han har ambisjoner og har funnet en unik balanse mellom kvalitet og pris.

Enestdende. «Dette monsteret smaker enormt for meg!», skal Otto von Bismarck ha utbrutt mens han ngt
denne edle vinen. Det kjente navnet kan imidlertid spores tilbake til et begrep fra 1460 "Ungehuwer".
Jordsmonnet bestar av rgd sandstein, basalt og skjell kalkstein steinblokker. Plasseringen midt i skraningen,
beskyttet mot vestlig vind, gir en modningsfordel, noe som fgrer til optimal druemodenhet. Vinene er delikat
fruktige med utmerket mineralitet og enorm fylde.

Pris Vinmonopolet

kr. 229,90
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