
Clémentin de Pape Clément 2007
Frankrike / Bordeaux / Graves

En av de absolultt ledemde produsentene i Pessac-Léognan. Rødvinen fra Pape-Clémant ble klassifisert blant
Cru Classées Graves i 1959. Eiendommen regnes som den eldste i regionen og historien med vinproduksjon
går tilbake til 1300-tallet. 

Andrevinen fra den prestisjetunge Graves Grand Cru Classe Chateau Pape Clement, Clementine de Pape
Clement, viser alle typisitetene til en Grand Vin fra Graves, produsert i Pessac-Leognan-appellasjonen.
Clementin de Pape Clement er laget av frukt høstet i vingården Chateau Pape Clement, hvis vinstokker ligger i
kommunene Pessac, Gradignan, Martillac og Leognan. 

Type Rødvin

Klassifikasjon AOC Pessac-Léognan

Produsent Château Pape-Clément

Druetyper 70% merlot, 30% cabernet sauvignon

Vinifikasjon Etter innhøsting; kaldmasserasjon ved 8°. Fermentering på skallene i 30-35 dager.

Lagring 16 måneder på fat.

Analyse Sukker: 0,5 g/l g/l            Syre: 5,5 g/l g/l

Holdbarhet Konsumklar, men kan lagres i opp til 10 år.

Karakteristikk Solbær, krydder, valnøtter og tørkede blomster på nesen. Middels fyldig med
faste, finkornede tanniner og frisk syrlighet. Slank og raffinert.

Serveringstemperatur 16 - 17 °C

Passer til Storfe og lam.

Webside https://www.chateau-pape-clement.fr/?utm_source=google&utm_medium=organic
&utm_campaign=mybusiness

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

16612401

EPD-nr Pris Vinmonopolet

kr. 598,00

Antall i kasse

6

Sortiment

 

Vectura nr

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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