
See Saw Organic Gamay
Australia / New South Wales / Orange

See Saw Wine er en familieeid bedrift som har dedikert de siste tre tiårene til å dyrke druer og lage utsøkte
viner med kjølig klima i hjertet av Orange, NSW. Eierne - Pip & Justin Jarrett har en lidenskap for bærekraftig
jordbruk og selvforsyning, de har bygget See Saw Wine i løpet av de siste 30 årene med ansvarlige og
økologiske dyrkingsmetoder som kontinuerlig har utviklet seg til å bli en av Australias ledende økologiske
vinmerker.

Justin og Pip Jarretts' bærekraftige og lite virkningsfulle vindyrking og vinproduksjon fremhever deres respekt
for lokalmiljøet. Deres familieetos er basert på en gammel amerikansk høvding fra Seattle som sa; "Vi arver
ikke jorden fra våre forfedre, vi låner den av våre barn."

Type Rødvin

Produsent See Saw Wines

Årgang 2023

Druetyper 100% Gamay

Vinifikasjon For å unngå at druene skal begynne å fermentere, høstes druene om morgenen
når det er kjørlig i luften i april. Druene får en kald bløtlegging før gjæring på
ståltanker. Vinen får kun en lett filtrering og den flaskes i slutten av oktober.

Analyse Alkohol: 11,6 %           Sukker: 3,2 g/l g/l            Syre: 7,3 g/l g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i noen år

Karakteristikk Duft av kirsebær, boysenbær, urter og et hint av krydder. 
Lyse røde bær i munnen med preg av markjordbær og rabarbra med flott syrlig
ettermak med avslepne tanniner.

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

17327401

EPD-nr Pris Vinmonopolet

kr. 270,00

Antall i kasse

6

Sortiment

Bestillingsutvalg

Vectura nr

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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