
Antiche Terre Ripasso
Italia / Veneto / Valpolicella

Vingården Antiche Terre ligger i Valpantena-dalen, nær den romanstiske byen Verona i hjertet av Veneto.  
Vinproduksjonen under eget navn kom igang etter at Luciano Sancassani i år 2000 besluttet seg for å
videreføre bestefar Vittorios lidenskap for vin. 
Vinmarkene ligger som terrasser i åsene rundt Valpantena-dalen. Denne dalen er ideel for vindyrking da den er
litt kjøligere enn  resten av Valpolicella, noe som gir mer elegante viner. På grunn av helningene i åsene får
druene gode solforhold som gir den gode, solmodne vinen. Jordsmonnet er fullt av kalkrike småstein.

Antiche Terre har nylig renovert sin vingård med fokus på moderne teknologi, respekt for gode råvarer og bruk
av fornybar energi.

Antiche Terre Ripasso fikk i 2017 gullmedale og ble utnevnt som beste ripasso av «Mundus Vini» som er en
stor internasjonal vinmesse.     

Type Rødvin

Produsent Antiche Terre Venete

Årgang 2021

Druetyper Corvinone , Corvina,  Rondinella

Vinifikasjon Tradisjonell vinifikasjon ettter ripasso-metoden som innebærer bl.a. at ferdig vin
legges på restene etter amaroneproduksjonen for en annengangsgjæring i 10
dager. Lagret på store eikefat i ca. 14 md. før tapping.

Lagring Drikkes nå. Egnet for lagring i 2-3 år

Analyse Alkohol: 13,5 %           Sukker: 5 g/l            Syre: 5 g/l

Holdbarhet Drikkes nå. 1 til 2 år lagring.

Karakteristikk Aroma preget av røde og mørke bær, innslag av tørket frukt, svale urter og hint av
vanilje.

Serveringstemperatur 14-16° C

Passer til Pasta, Svin, Storfe og ost

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

5220001

EPD-nr

4298071
 

Pris Vinmonopolet

kr. 174,90

Antall i kasse

6

Sortiment

Kategori 3

Vectura nr

127158
Status: Skaffevare

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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