
Pinot Grigio
Italia / Friuli / Venezie

Lokalisert i Fruili-Venezia-Giulia, er Nec-Otium en liten negociant-virksomhet utenom det vanlige. De velger
nemlig å vinfiere de ulike vinene i vineriet til druedyrkeren de kjøper druene fra, og jobber kun med dyrkere fra
øverste hylle. Denne filosofien sikrer integritet, eierskap og individuell karakter på vinene som produseres. Og
vinene er alltid en garanti for kombinasjonen moderat pris og høy kvalitet. (''Nec Otium'' - fra romersk: nec =
arbeid, otium = fritid.)

10-15 år gamle vinstokker. Håndplukkede druer i 20 kg kasser. Stilkene fjernes, forsiktig pressing av druene i
24 timer, fermenterer i temperaturkontrollerte ståltanker, ingen malo. Vinen lagres på bunnfallet i 6 mnd, før
klaring og filtrering.

Type Hvitvin

Klassifikasjon IGT

Produsent Nec-Otium

Årgang 2022

Druetyper 100% Pinot Grigio

Analyse Alkohol: 13,0 %           Sukker: < 3 g/l            Syre: 5,9 g/l

Holdbarhet Konsumklar nå

Karakteristikk Strågul farge. Rik duft av pære og sitrus med florale innslag. Tørr, balansert vin
med fylde, rik fruktighet og frisk og lett bitter ettersmak.

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

5871301

EPD-nr

1925106
 

Pris Vinmonopolet

kr. 186,90

Antall i kasse

12

Sortiment

 

Vectura nr

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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