
Cuvee Marine Cotes de Gascogne
Frankrike / Sørvest Frankrike / Côtes de Gascogne

Domaine de Ménard har ikke laget vin under egen etikett før 2002, men det er i dag drevet av Elisabeth
Prataviera som er utdannet ønolog og 3. generasjon eier. (Hun var forøvrig også den første ønologen hos
Tariquet). Eiendommen omfatter i dag 117 hektar og ligger rett ved byen Eauze. Hovedfokuset er å produsere
med deres utgangspunkt så optimal Côtes de Gascogne overhode mulig til en fordelaktig pris.

Jordsmonnet består for det meste av leire og kalkholdig gammel sjøbunn. Druene har skallkontakt i et døgn
med mosten før de presses forsiktig. Videre vinifikasjon og lagring i temperaturkontrollerte ståltanker (3 mnd).

Type Hvitvin

Klassifikasjon Vin de Pays

Produsent Domaine De Menard

Årgang 2022

Druetyper 35% Ugni Blanc, 35% Colombard, 18% Gros Manseng, 12% Sauvignon Blanc

Analyse Alkohol: 11,0 %           Sukker: 5 g/l            Syre: 5,8 g/l

Karakteristikk Lys strågul farge, grønnskjær. Aromatisk nese med innslag av nesle, stikkelsbær
og noe tropisk frukt. Tørr vin med balansert, frisk syre, god fruktintensitet og en
anelse mineraler i en lang frisk ettersmak.

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

5871401

EPD-nr

1921139
 

Pris Vinmonopolet

kr. 154,90

Antall i kasse

6

Sortiment

 

Vectura nr

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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